Weinempfehlung 1 /8 [ :
2022 GriiVe, WG Jurtschitsch, Langenlois, Kamptal/ NO
2021 Griiner Veltliner DAC, WG Beyer, Rischitz, Weinviertel/NO
2021 Riesling URBAN, WG Stagard, Stein a.d-Donau, Kremstal/NO
2018 Zweigelt, Steinriede, WG Buchmayer, Pillersdorf, NO
2020 BF Classic, WG Igler, DeutschRreutz/Bgld.

Tagesgerichte

Vegetarisch:

Variation von Bdrlauch-Mangoldknodel mit Waldv. SchafRdse gefiillt,
und gebackenen Kichererbsenbdllchen auf

Creme vom frischen, roten Paprika mit marktfrischem Gemiise

Heimische Lachsforelle (filetiert und entgritet) Rnusprig gebraten,
in Rieslingsauce, auf hausgemachten Barlauchnudeln
und Babymangold-Blattspinat

Cordon bleu vom Donauland-Schwein (Butterkise-Saftschinkenfiille)
goldgelb gebacken, mit Petersilkartoffel und gem. Salatteller

Saftig gebratene LammReule (ausgelvst serviert) im Knoblauch-Thymiansaftl
mit SchwammerlRnodel und Zucchini-Paradeisgemiise

Filetspitzen von Rind und Schwein in Knoblauchrahm
mit Schnittlauchgnocchi und marktfrischem Friihlingsgemiise

Geschmorter Kalbstafelspitz in cremiger Schnittlauchsauce mit
Whurzeln und Kren, dazu KnusperRartoffel

Fruchtiges Paprikahendl von der Keule (ausgelost/vom frischen Paprikal)
mit Erddpfelknodel und Thaispargeltempura

Burgunder Rindsbraten mit Erddpfelknodel und Preiselbeerbirne

Altwiener (Bac@f leisch vom cfry agecf ﬂngus—qz,im[ (zarte Beiried mit Senf und Kren, in
Pankobroseln goldgelb gebacken, mit (Petersﬁ&artqﬁ(e[ und Blattsalatteller
*

Zartrosa Beefsteak vom Angus-Rind in Cognac-Pfeffersauce mit Brioche-
Serviettenknodel und Thaispargel im Tempura-Wasabiteig
*




